ANTIFPASTI

IL MARE
ANTIPASTO DELL'OSTERIA

Ostrica, Insalata di mare,Salmone marinato, Alici marinate, Gambero fritto in pasta kataifi,
16,00 euro
allergeni 1,2,3,5,6,9,14
FANTASIA DELLO CHEF 8 PORTATE

Ostrica, polpo arrosto,Salmone marinato, Tartare di tonno,soute di cozze ¢ vongole,
Baccala mantecato dorato, Sandwich di Alici, Gambero fritto in pasta kataifi,

MIN 2 (44,00 euro)

22,00 euro l'uno

allergeni 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,14

CRUDO DI MARE
Ostrica, Salmone marinato, Tartare di tonno,Scampo,mazzancolla,gambero rosso,carpaccio di capasanta

18,00 euro

allergeni 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,14

TARTARE DI TONNO CON SALSA DI SOIA, WASABI, E SEDANO
14,00 euro

allergeni 1,5,7,9

POLPO ARROSTO, PATATA SCHIACCIATA E POLVERE DI LIMONE
14,00 euro

allergeni 1,2,3,5,6,9,14

SOUTE’ DI COZZE CON CROSTINI

10,00
allergeni 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,14

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



ANTIFPASTI

LA TERRA

TARTARE DI VITELLO, CON UOVO CBT E GRANA
13,00 euro

allergeni 1,4,6,10,

MILLEFOGLIE DI PASTA SFOGLIA SU FONDUTA DI PARMIGIANO E TARTUFO
10,00 euro

allergenil,2,

SFORMATINO DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA,CUORE DI BUFALA E
VELLUTATA DI POMODORO

10,00 euro

allergenil,2,9,

SELEZIONE DI AFFETTATI E FORMAGGI E VERDURE
12,00 euro

allergeni 1,2,6,8,

PROSCIUTTO DI PATANEGRA JAMON DI BELLOTA TAGLIATO A COLTELLO
100 GR

25,00 euro

allergeni 1,2,6,8,

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



PRIMI

IL MARE
PACCHERI DE CECCO AI FRUTTI DI MARE E PACHINO
13,00 euro

allergenil,3,5,9,14
SPAGHETTONE AGLIO OLIO E PEPERONCINO SU BATTUTO DI GAMBERO E BOTTARGA
16,00 euro

allergeni 1,2,9,14

BOTTONI RIPIENI AL TARTUFO CON BISQUE’ DI GAMBERI
15,00

RISOTTO CACIO E PEPE, TARTARE DE TONNO E KATSOUBUSHI
18,00 euro
allergeni 1,2,9,5,7,9
LINGUINE ALLA CARBONARE DI PESCE
13,00

allergeni 1,2,9,5,7,9

LA TERRA

TORTELLI ALLA GENOVESE CON FONDUTA DI PROVOLA AFFUMICATA E JUS
12,00 euro
allergeni 1,2,4,9

RAVIOLO RIPIENO DI CACIO CAVALLO E FUNGHI PORCINI

12,00 euro
allergeni 1,2,4,9

TAGLIATELLE AL CABERNET, BLU DEL MONCENISIO, PISTACCHIO, GUANCIALE CROCCANTE

13,00 euro
allergeni 1,2,9,4

RISOTTO ALLO ZAFFERANO E SALSICCIA

14,00 euro
allergeni 1,2,9

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



SECONDI

IL MARE
GRIGLIATA MISTA DI PESCE
FILETTO D’ORATA, 2 MAZZANCOLLE, TONNO, SCAMPO, CALAMARO
20,00 euro

allergeni 3,5,9,14

FRITTURA MISTA
PARANZA, CALAMARI, GAMBERI
16,00 euro

allergeni 1,3,5,6,9,14

CANNOLO DI SPIGOLA SU VELLUTATA DI PATATE E PORCINI
PROFUMATO AL TARTUFO

15,00 euro

allergeni 1,2,5,9,14

OMBRINA IN CROSTA DI PATATE, VERDURINA RIPASSATA E OLIVE
16,00 euro

allergeni 1,2,5,8,9,14

TAGLIATA DI TONNO CON RUCOLA E PACHINO
15,00 euro

allergeni 1,2,5,8,9,

Contorni

INSALATA MISTA/VERDE, PATATE FRITTE, VERDURA RIPASSATA O GRIGLIATA,
RUCOLA PARMIGIANO E PACHINO

€3,50

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



SECONDI

LA TERRA
TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, PARMIGIANO E PACHINO
16,00 euro (allergeni 1,2,9,)
FILETTO ALLA GRIGLIA,O AL PEPE VERDE ,0 AI PORCINI

18,00 euro (allergeni 1,2,9,)

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA 0,300 GR
18,00 euro (allergeni 1,2,9,)

SELEZIONI DI CARNI MATURATE

LOMBATA MARCHIGIANA IGP IN FROLLATURA DAL 13,2,24
5,00 € ETTO TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 800GR
TRONCHETTO ANGUS AMERICANO “CREEKSTONE FARMS” IN FROLLATURA DAL 18,4,24
8,00 € ETTO,TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 400/500 GR
COSTATA/FIORENTINA IRLANDA IN FROLLATURA DAL 1,03,24
5,5,00 € L’ ETTO,TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 800GR
COSTATA/FIORENTINA SWAMI DANIMARCA IN FROLLATURA DAL 25§,1,24
6,50 € L’ ETTO,TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 800GR
COSTATA/FIORENTINA SASHI FINLANDIA IN FROLLATURA DAL 28,3,24
7,00 € L’ ETTO,TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 800GR
COSTATA/FIORENTINA SIMMENTAL SPAGNA IN FROLLATURA DAL 28,1,24
7,00 € L’ ETTO,TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 800GR
TAGLIATA DI ENTRECOTE WAGYU GIAPPONESE A 5§ KAGOSHIMA
25,00 € ETTO TAGLIO MINIMO 100 GR
LOMBATA DI RUBIA GALLEGA “NAVARRO” IN FROLLATURA DAL 24,1,24
10,00 € L’ETTO TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 900/1000 GR

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



PIZZE CLASSICHE ROSSE

MARGHERITA
pomodoro, mozzarella, olio, sale
6,00 euro

MARGHERITA D.O.P
pomodoro, mozzarella di bufala, olio, sale
7,00 euro

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, sale, prosciutto cotto ,carciofi, funghi champignon, olive nere,
8,00 euro

DIAVOLA
pomodoro, mozzarella, olio, sale, salame piccante
7,00 euro

ORTOLANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, olio e sale
8,00 euro

TONNO E CIPOLLA
pomodoro,mozzarella,tonno,cipolla,olio ¢ sale
7,50 euro

PIZZE CLASSICHE BIANCHE

QUATTRO FORMAGGI
Groviera, emmental, gorgonzola, mozzarella,olio e sale
8,00 euro

AMERICANA
Waurstel, Patatine, olio e sale
7,50 euro

SORRENTINA
mozzarella,prosciutto crudo, rucola e parmigiano,olio e sale
8,00 euro

CALZONE
Prosciutto cotto, funghi e mozzarella, olio e sale
8,00 euro

CAPRESE
Focaccia, Mozzarella di Bufala a crudo, pomodoro a crudo ¢ basilico
7,00 euro

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



DATTERINO
Mozzarella, datterino giallo e rosso,prosciutto crudo, rucola e fonduta di pecorino
9,00 euro

PIZZE SPECIAL

TARTUFATA PLUS
mozzarella, porcini, salsiccia, tartufo e parmigiano, olio e sale
10,00 euro

LA PORCHETTATA
mozzarella, crema di patate al rosmarino, porchetta croccante e maionese
10,00 euro

CONTADINA
broccoli, salsiccia e provola affumicata, olio e sale
9,00 euro

MAR DEL CANTABRICO
Focaccia, Pomodoro a crudo, Mozzarella di Bufala a crudo, basilico, Acciughe, olio e sale
10,00 euro

ESTIVA
Bufala, Salmone, Pomodorini, Rucola, olio ¢ sale
10,00 euro

LA PATANEGRA
Bufala, prosciutto crudo patanegra
12,00 euro

LA CATALANA
Pomodoro, polpo, chorizo, provola affumicata, croccante di olive
14,00 euro

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



FRUTTA DESSERT BEVANDE

DOLCI
secondo disponibilita

5,00 EURO

TARTUFO BIANCO / TARTUFO NERO / COPPA DI GELATO

4,00 EURO
ANANAS
3,50 EURO
CAFFE AMARO GRAPPA RUM ZACAPA WHISKY TALISKER

1,00 EURO 2,00 EURO 3,00 EURO 5,00 EURO 4,00 EURO

COCA COLA ILT COCA COLA E ARANCIATA 33 CL BIRRA alla spina 0,2 CL BIRRA alla spina 0,4 CL

3,50 EURO 2,50 EURO 3,00 EURO 6,00 EURO

SERVIZIO ACQUA NATURIZZATA ACQUA Ferrarelle 0,75 BOTTIGLIA
NATURALE E FRIZZANTE NATURALE E FRIZZANTE
1,50 EURO 3,00 EURO

SERVIZIO
1,00 EURO

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



Allergie o Intolleranze alimentari?
Chiedici informazioni sui nostri prodotti

Si avvisano i gentili clienti che nei prodotti realizzati in questo locale,

possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato II del
Reg. UE n. 1169/2011 - "Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze"

{ Cereali contenti glutine e prodotti derivati g Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle,

(grano,segale, orzo, avena, farro, kamut) noccnolez nocl, nocl ‘.:h acagiu, di pecan, del
Brasile, pistacchi, noci macadamia)

2 Latte e prodotti a base di latte 0 Sedano e prodotti a base di sedano

3 Crostacei e prodotti a base di crostacei 10 Senape e prodotti a base di senape

4 Uova e prodotti a base di uova 1 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

5 Pesce e prodotti a base di pesce 12 Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg

6 Arachidi e prodotti a base di arachidi 3 Lupini e prodotti a base di lupini

” Soia e prodotti a base di soia 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Ulteriori informazioni sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

MANGIA SICURO
MANGIA CONSAPEVOLE

FORMAZIONE QUALITA’ E SICUREZZA di Zanfagna V. — P.IVA 04250960616
E-mail formazionequalitasicurezza@gmail.com - Tel: 335/7909325

* I prodotti possono essere congelati o surgelati all’origine o Congelati in loco mediante abbattimento rapido di
temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04, 853/04

Allergeni: 1 Cereali contenenti glutine, 2 Latte e derivati, 3 Crostacei, 4 Uova e Derivati, 5 Pesce, 6 Arachidi, 7 Soia, 8 Frutta a guscio,
9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi



